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ON sOz

Bu eser 2024 yilinda Gazi Universitesi Tiirk Halk Bilimi alaninda
Prof. Dr. Mehmet Ocal OGUZ damismanliginda hazirlanan
doktora tezine dayanmaktadir. Calismanin konusu, Gaziantep
ilinin merkezinde yer alan yemek mekanlarinin, UNESCO
Yaratic1 Sehirler Ag1 (UYSA) Programi’yla baslayan siireg
icerisinde bu mekanlardaki geleneksel bilginin nasil bir degisim
ve doniisiim yasadig kiiltlir endiistrisi ve yaratici endiistriler
baglaminda ele almip degerlendirilmistir. Alan arastirmasina
dayali bu galisma Gaziantep’in merkez ilgelerinde hizmet veren
ve yemek kiiltiiriinii  yagsatmaya c¢alisan mekanlarla
sinirlandirilmistir.

Bir toplumun en derin kiiltiirel kodlari, ¢ogu zaman sofrasinda
gizlidir. Yemek, biyolojik bir zorunlulugun c¢ok otesinde, bir
kiltiiriin inang sistemini, sosyal hiyerarsisini, estetik anlayisini
ve kiiltiirel bellegini yansitan temel bir yapidir. Elinizde
tuttugunuz bu eser, bu temel gercekten hareketle, yerel bir
mutfagin kiiresel sahnede yasadigi dontisiimii mekanlar
tizerinden ele almaktadir. Judith Goode’un belirttigi gibi, insanin
en temel zevklerinden olan yeme eylemi, sayisiz “iletisim firsat1”
barindirir. Insan topluluklari, dogadan aldiklar1 ¢i§¢ malzemeyi
mutfakta doniistiirerek yemekler yaratir ve bu eylemle sosyal
statiiden grup kimligine kadar pek ¢ok mesaji ifade eder (2005:
176). Bu doniistim, Claude Lévi-Strauss’'un meshur “mutfak
tiggeni” teorisinde en net ifadesini bulur. Lévi-Strauss igin pismis
olan, ¢ig olanin kiiltiirel olarak islenmis halidir; yani pismis olan,
kiiltiirel olandir. Lévi-Strauss, yemek pisirmenin tipki dil gibi
evrensel bir yap1 oldugunu ortaya koyarak, kiiltiirlerin bu ortak
dil araciligiyla kendi Ozgiinliiklerini nasil ifade ettiklerini
gostermistir (Levi Strauss’tan akt. Goody, 2013: 34, 35). Iste tam
da yemek araciigiyla konusulan bu zengin kiiltiirel diller
gintimiizde kiiresellesmis endiistriyel bir kiiltiiriin
homojenlestirici baskisiyla kars1 karsiyadir. Bu evrensel baglam,
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yerel mutfaklarin karsilastigi varolussal meydan okumalari
anlamak igin kritik bir baslangi¢ noktas: sunmaktadir.

Sanayilesme, kiiresellesme ve kapitalizmin hizlandirdigi modern
yasam, diinya tizerindeki zengin mutfak cesitliligini derinden
tehdit eden bir “tek tip beslenme” egilimini de beraberinde
getirmistir. Hizli, standart ve endiistriyel gida tiiretiminin
egemenligi, binlerce yillik birikimle olugsmus yerel lezzetleri ve
geleneksel bilgi icin risk olusturmaya baglamistir. iste bu eser,
tam da bu catismayi, yani kiiresel tek tiplesme ile yerel kimligin
direnisi arasindaki gerilimi temel sorunsali olarak ele almaktadr.
Neyse ki bu dayatmaya karsi hem bireysel hem de kurumsal
diizeyde giiglii bir kars1 durus gelismektedir. Bu girisimlerin en
onemli kiiresel aktorlerinden biri, stiphesiz Birlesmis Milletler
Egitim, Bilim ve Kiltiir Kurumu’ (UNESCO). dur. UNESCO,
tim kiiltiirlerin korunmaya deger oldugu inanciyla diinya
tizerinde stirdiirtilebilir bir toplumsal baris ve refah ortamu
saglamay1 hedefler. Kurumun UYSA Programi kapsaminda
“gastronomi” temasini ayr1 bir baghk olarak belirlemesi, yerel
mutfaklarin artik uluslararasi diizeyde korunmasi gereken
hayati bir kiiltiirel miras olarak tanindiginin onemli bir kaniti
olmustur. Bu dogrultuda atilan adimlar, kiiltiirel koruma odaginm
zamanla somut “iirtin”den, o iiriiniin hayat buldugu, aktarildig:
ve anlam kazandig1 “mekan”a kaydirmistir. Bu degisim, mevcut
yaklagimlarin yeniden degerlendirilmesini gerekli kilan 6nemli
bir kirilma noktast olmustur. Paul Connerton’un da ifade ettigi
gibi, “Mekanin diizeni, hatirlanmas: gereken seylerin diizenini
muhafaza eder.” (2018: 15). Mekan, kiiltiirel bellegin sadece
pasif bir tasiyicist degil, aktif bir koruyucusu ve yeniden
tireticisidir.

Kokli tarihi, cografi konumu ve ev sahipligi yaptig1 sayisiz
medeniyetin birikimiyle sekillenen Gaziantep mutfagi, bash
basina bir kiiltlirel mirastir. Bu mirasin tescillenmesi ise 2015
yilinda, sehrin UY$SA’ya Tiirkiye'nin ilk “gastronomi sehri”
olarak dahil edilmesiyle gerceklesmistir. Bu {invan, sadece bir
etiket degil, ayn1 zamanda sehre biiyiik sorumluluklar yiikleyen
ve kapsamli bir doniisiim siirecini tetikleyen bir baslangi¢
noktasidir. Bu eserin alana sundugu en 6zgtin katki, tam da bu
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noktada ortaya g¢ikmaktadir. Calisma, Gaziantep’in UYSA
Programi'na dahil olmadan 6nceki durumu ile sonrasindaki
stireci karsilagtirmali bir analizle ele almaktadir. Aragtirmanin
odak noktasi, bu prestijli invanin ardindan Gaziantep’teki
“yemek mekanlarinda” yasanan degisim ve doniisimii
derinlemesine incelemektir. Bu odaklanma, UNESCO tinvanin
sadece bir etiket olarak kalmadigi, bizzat mutfaklardaki usta-
cirak iligkisini, mentilerin igerigini ve gelenegin pazarlanma
bigimini nasil dontistiirdiigiinii somut kanitlarla ortaya
koymaktadir.

Okuyucunun elinde tuttugu bu calisma, Gaziantep mutfag:
tizerine yapilmis mevcut literatiirdeki 6nemli bir boslugu
doldurmaktadir. Konuyu turizm isletmeciligi veya gastronomi
sanatlar1 gibi yaygin alanlarin 6tesine tagiyarak, meseleyi bir halk
bilimi (folklor) perspektifiyle ele almasi, eserin en ayirt edici
ozelligidir. Bu bakis agis1, yemegi sadece ticari bir meta olarak
degil, yasayan, aktarilan ve icra edilen bir kiiltiirel miras olarak
konumlandirir. Bir halk bilimci igin asil arastirma sahasi yemegin
sadece tarifi degil, o tarifin hayat buldugu, usta-cirak iliskisiyle
nesilden nesile aktarildig1 mekdnin bizzat kendisidir.

Calisma, Gaziantep’teki doniisiimii analiz etmek igin kiiltiir
endiistrisi, yaratici endiistriler, markalasma ve geleneksel bilgi gibi
kavramlar1 bir mercek olarak kullanmaktadir. Bu kavramlar,
kitabin merkezindeki paradoksu anlamamizi saglar: Kiiltiir
endiistrisinin araglar1 olan markalasma ve sosyal medya,
geleneksel bilgiyi korumak icin nasil seferber edilmektedir?
Kitap, bu modern dinamiklerin ikili etkisini titizlikle
sorgulamaktadir. Bir yanda tanitim icin Onemli firsatlar
sunulurken, diger yanda cografi isaretlerin nitelikten cok
niceligin 6ne c¢iktig1 bir “yarisa dontistiigti”, sosyal medya
sunumlarinin ise yemegi bir “gosteriye dontistiirerek” gelenegi
baglamindan koparan bir “asir1 ticarilesme” riskini beraberinde
getirdigi gozler oniine sermektedir. Bu ¢ok katmanli analiz,
cografi isaret yarislarindan sosyal medya performanslarina,
miize vitrinlerinden kebapgi tezgahlarina uzanan zengin bir yol
haritas1 sunarak, okuyucuyu gelenegin endiistrilesme
karsisindaki miicadelesinin 6n saflarina davet etmektedir.
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Bu eser sadece Gaziantep {iizerine yazilmis bir halk bilimi
arastirmasi degildir. Aksine, 21. yiizyilda kiiltiirel mirasin
sembolik degeriile piyasa degeri arasindaki gerilimli miizakereyi
anlamak isteyen herkes icin temel bir kaynaktir. Calismanin
titizligi, Gaziantep’in UYSA Programi’ndaki statiisiinii korumak
i¢in hazirlamasi zorunlu olan 2019 yih iiyelik izleme raporunu
dahi analiz ederek, sehrin stirdiiriilebilirlik hedefleri ve gelecek
planlari iizerine giincel ve somut degerlendirmeler sunmasinda
acikca goriilmektedir. Bu nitelikleriyle eser; akademisyenler,
kiltiir politikas1 yapicilari, gastronomi profesyonelleri ve zengin
mutfak kiiltiirlerinin korunmasi ve gelecege tasinmasiyla
ilgilenen tiim merakli okurlar igin bir rehber niteligindedir.
Sizleri, bu titizlikle hazirlanmis eserin sayfalarinda, lezzetin,
gelenegin ve modernligin i¢ ige gectigi Gaziantep’in hem ilham
verici hem de diistindiiriici dontistim hikayesini kesfetmeye
davet ediyorum.

On soziin son soziinii tesekkiir ederek bitirmek istiyorum.
Oncelikle hem bu calismamda hem de akademideki tiim
calismalarimda benden bilgi ve destegini esirgemeyen, 6grencisi
olmaktan her zaman onur duydugum hocam Prof. Dr. Mehmet
Ocal Oguz’a tesekkiir ederim. Doktora tezimin hazirlanma
siirecinde her zaman fikirleri ve elestirileriyle katki sunan
hocalarim Prof. Dr. Evrim Olcer Oziinel'e ve Prof. Dr. Giilin
Ogiit Ekere tesekkiir ederim. Akademik hayata hazirlanmam
igin desteklerini hicbir zaman benden esirgemeyen hocam
merhum Prof. Dr. Muhtar Kutlu'yu saygi, rahmet ve minnetle
aniyorum. Akademik hayatim boyunca desteklerini benden
esirgemeyen dostlarim Aysun Ezgi Yilmaz'a ve Kadirhan
Ozdemir’e tesekkiir ederim. Her yola ¢iktigimda yolculuguma
eslik eden ve ¢alismalarima destek veren kardesim Ayse Onkol
Narsap’a tesekkiir ederim. Son olarak her zaman yanimda olan
yol arkadagim Ozge Onkol ve canim kizzim Duru Onkola
tesekkiir ederim.



SON SOZ

Mutfak kiiltiirtiniin kokenlerinde yaraticilik olan Gaziantep’in,
UNESCO’da Gastronomi gsehri olarak secilmesinde bu
yaratictliginin etkili oldugu sdylenebilir. Ozellikle Kurtulus
Savasi yillarinda olusturulan ve ‘yokluk mutfagl’ olarak
adlandirilan bu mutfak kiiltiirii Antep mutfagimin yoklukta bile
tiretime Onem verdigi ve israftan kagmarak mutfagini nasil
olusturdugunu gostermektedir. Gaziantep mutfagindaki
yemeklerin temelde cok cesitli etnik grup ve milletlerden
etkilenerek olusturuldugu ancak bu yemeklere Gaziantepli ev
hanimlarinim, yemek mekanlarindaki sef ve ascilarin kendi
yorumunu katarak 6zgiin hale getirdigi, gegmisten giintimiize
Gaziantep’te, evlerde yemegi genellikle kadinlarin yaptig:
erkeklerin ise hafta sonlar1 kebap yapilacaksa onunla ilgilendigi
gortlmistiir. Kadinlar, evlerde yaptiklar1 yemeklerin disinda
haftanin birkag giinii evde hazirladiklar1 tepsi yemeklerini
mahallelerde bulunan firinlara pismesi i¢in gonderebilmektedir.
Ayrica firin yemekleri sadece evlerde hazirlanmayip mahallede
bulunan kasaplar tarafindan da hazirlanarak yemek firinlarinda
pisirtilebilmektedir.

Geleneksel mutfak kiiltiirtintin  yasatilmaya c¢alisildig:
mekanlarda, yemekler, regetelerine uygun yapilmakta ve
regetelerin temelinde ise koklii, saglikli ve mevsimsel bir mutfak
yapist bulunmaktadir. Gaziantep’te bir¢ok yemegin anlami ve
hikayesi oldugu tespit edilmis ve mekan sahipleri tarafindan
gelen turistlere bu hikayeler anlatilarak yemegin turistler igin
dahaanlamlivekalicthale gelmesinisagladiklarigozlemlenmistir.
Gaziantep yemek mekanlarinda kullanilan malzemelerin
mevsiminde, kaliteli ve yoreye ait olmasina, ithal olmamasina
0zen gosterildigi ve gerektiginde komsu il ve ilgelerden de
malzemelerin tedarik edildigi, mekan sahiplerinin hammaddenin

189



190

Abdulkadir ONKOL

tiretimiyle genel olarak ilgilenmedikleri ancak hammaddenin
temini konusunda her tiirlii Onlemleri aldiklarim1 ve
tedarikgilerinden yillik ihtiyaglar1 kadar olan hammaddeyi
kendileriigin ayirttiklar1 goriilmiistiir. Gaziantep’in topraklarmin
verimli oldugu, yemeklerin lezzetinde yetistirilen sebze ve
meyveler kadar yetistirilen koyun cinsinin (hallik) de 6nemli
oldugu bilinmektedir. Gaziantep’teki yemek mekanlarindan
farkli olarak, Gaziantep Biiyiiksehir Belediyesinin agmis oldugu
Mutfak Sanatlari Merkezinde ise bazi {irtinler bizzat belediye
tarafindan yetistirilmekte bazilar1 ise tedarikgilerden temin
edilmektedir. Baz1 kaynak kisiler, giiniimiizde hammaddenin
tam olarak korunamadigini ve denetimlerin yetersizligini
elestirmis ve bundan dolayr yemeklerde ge¢misteki lezzetin
yakalanamadigini belirtmistir. Yapilan gozlem ve goriismeler
neticesinde hammadde konusunda Gaziantep’in su an igin
yeterli diizeyde oldugu goriilmektedir. Ancak her gecen giin
azalan tiretici sayis1 ve diisiis egiliminde olan tiretim kalitesi g6z
oniinde bulundurularak galismalar yapilmalidir. Bunun igin ise,
oncelikle stirdiiriilebilir plan ve projelerle bilingli bir hammadde
tiretiminin gelistirilmesi gerekmektedir. Yapilan ve yapilacak
olan planlamalar ve projelerin, hem UNESCO'nun politikalariyla
hem de BM 2030 Stirdiiriilebilir Kalkinma Amaglariyla uyumlu
olmalidir. Gaziantep Biiytiksehir Belediyesi bu konuda ¢alismalar
ylriitmekte ancak yemek mekanlar: sahiplerince genel olarak
bu ¢alismalarin yeterli olmadigy ifade edilmektedir.

Gaziantep yemek mekanlarinda yemeklerin yapiminda ve
sunumunda kullanilan mutfak aletleri yoreye ozgii olarak
segilmektedir. Ozellikle sunumlarda yéreye 6zgii bakirlarin
kullanildig1 ve turistler tarafindan da bu kaplarmn ilgi gordiigii
tespit edilmistir. Bu mekanlarda 6nem verilenlerden bir digeri
ise ge¢misten gilintimiize kadar siiregelen pisirme teknikleridir.
Bazen bu teknikler pahali ve zahmetli olsa da {ireticilerin
bundan pek vazge¢medigi goriilmiistiir. Baz1 kaynak kisiler,
modern {iretim tekniklerinin, tiriini endiistrilestirdigini ve
kaliteyi bozdugunu diistinerek kaliteyi korumak i¢in tamamen
geleneksel yontemlerle {iriinlerini {iretirken bazilari ise eski
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tekniklerle modernleri birlestirip mesleklerini bir adim ileriye
tasima gayreti igerisinde olduklar1 gozlemlenmistir.

Gaziantep’te Ahilik kiiltiiriiniin kokeni ¢ok eskiye dayanmakla
birlikte glintimiizde Ahilik gelenegini siirdiirenlerin sayilarmin
az oldugu, Ahilik Haftas1 kutlamalariyla sembolik bir seye
dontistiigii, bircok esnafin Ahi Evran ve Ahilik konusunda
bilgisi olmadig1 anlasilmistir. Ancak Gaziantep’te yillardir
hizmet veren Ahilik kiiltiiriiyle yetismis az sayidaki esnafin ise
bu gelenegi yasatmaya calisarak birbirlerine destek olduklar:
tespit edilmistir.

Gaziantep’te disarida yemek yeme kiiltiirii, baslangicta sadece
karin doyurma ihtiyacin1 karsilamak olarak goriiliirken
gliniimiizde ise degisen tiiketici ihtiyaglarim1 gz Oniinde
bulunduran mekan sahipleri tarafindan yemek mekanlarmin
yeniden tasarlandig1 yeni yemeklerin denendigi goriilmiistiir.
Gaziantep’te yemek mekanlari, sosyal medya araciligiyla
mekanlarinin ve Antep yemeklerinin tanitimini yapmaya
calismakta, bazi mekanlar sosyal medyaya karsi olsalar da
sosyal medyanin oOzellikle giiniimiizde bir gili¢ oldugunu
anlayanlar bunu pazarlama ve tanitim icin kullanmaktadirlar.
Ancak bazi mekanlarin yaptiklar: gosterilerin, kiiltiirtin dntine
gecerek asir1 ticarilesmeyle birlikte kiiltiiriin metalagsmasina yol
actig1 gozlemlenmistir.

Gaziantep’te, yemek mekanlarimin sahipleri, mekanlarini ve
Gaziantep yemeklerini kimlik ve aidiyet unsuru olarak gormekte
ve kusaklararasi aktarilan bir miras alani olarak tanimlamaktadar.
Bundan dolay: atalarindan kalan bu mekanlar1 bir sonraki
kusaga aktarmanin gayreti igerisinde olduklar: tespit edilmistir.
Ayrica yemek mekanlarinin kag¢ kusaktan beri hizmet verdigi
onemsenmektedir. Ciinkii kusak sayis1 arttikga mekanin marka
degerinin ve bilinirliginin de arttif1 gozlemlenmistir. Genel
olarak yemek mekanlarinin sahipleri geleneksel kiiltiirii ve
kaliteyi korumak igin c¢aba gostermektedirler. Kiiltiiriin
korunmasinin bir ayag1 da egitim olarak goriilmektedir. Meslek
liselerinde baklavacilik gibi siniflarin agilarak derslere ustalarin
girmesinin yeni ustalarin yetismesi icin biiyiik bir firsat olacag:
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diistiniilmektedir. Gaziantep yemek mekanlari, bazen tarihi
yapisiyla bazen de tasarimiyla 6ne g¢ikmaktadir. Ayrica bazi
mekanlarin hikayeleri de mevcuttur. Ancak Gaziantep’teki
mekanlarin, bu hikdyelerini pazarlama acisindan pek
kullanmadiklar1 goriilmiistiir.

Gaziantep, UNESCO’da gastronomi sehri secildikten sonra
yoresel yemeklerin tanitimma Onem verilmeye baglanmistir.
Ozellikle Gaziantep Biiyiiksehir Belediyesinin agmis oldugu
MSM, Gaziantep mutfaginin zenginligini gostermeye calismasi
bakimindan 6nemli goriilmektedir. Bunun disinda 6zel isletmeler
olan Yesemek ve Acioglu lokantalar1 da bu kiiltiiri yasatmaya
calisan Gaziantep’te taninmis mekanlardandir. Yoresel yemek
yapan mekanlarin sayisinin giiniimiizde yeterli olmadig:
goriilmektedir. Ciinkii Gaziantepliler evlerinde tiikettikleri
yoresel yemekleri disarida c¢ok tercih etmemekte ve yoresel
yemekler tiiketicilere pahali gelmekte ayni maliyete disarida
kebap vb. yemeyi tercih etmektedirler. Bundan dolay1 da
Gaziantep hala kebap, baklava ve lahmacun gibi popiiler
yemeklerle anilmaktadir.

Sehirlerin yaraticilik potansiyelini artirmak i¢in miizeler 6nemli
bir merkez olarak goriilmektedir. Gaziantep, UYSA Programi’'na
dahil olduktan sonra Gaziantep’te miize sayilarmin arttig
goriilmektedir. Ancak acilan miizelerin bazilar1 sehrin
yaraticthgma katki sunarken bazilari ise sadece objelerin ve
cansiz mankenlerin sergilendigi camekan miizeciliginden ibaret
oldugu goriilmiistiir. Giiniimiizde bu miizelerin, yaraticihig:
tesvik eden somut olmayan kiiltiirel mirasin yasatildig1 miizeler
(yasayan miize, cagdas halk bilimi miizeleri) haline getirilmesi
onerilmektedir. Emine Goglis Mutfak Miizesi yapilan bazi
etkinliklerle yasayan bir miize haline getirilmeye calisilsa da
genel olarak miizenin camekan miizeciligi anlayisiyla hareket
ettigi gortilmiistiir. Saha ¢alismas1 disinda, gezi amagl yapilan
son ziyarette de bu camekanlarin daha modern hale getirildigi
ama camekan miizeciligi anlayisinin degismedigi tespit
edilmistir. Halk biliminin uygulamali bakis acisiyla, “deneyim”
odakli bir yaklasimla bu miizenin yeniden tasarlanmasi
gerekmektedir. Boyle bir tasarimin, hem Gaziantep mutfak
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kiiltiirintin tanitilmasma hem de sehrin ekonomisine katki
sunacag diistintilmektedir.

UYSA Programy, siirdiiriilebilir ve sosyal olarak adil kalkinmanin
getirdigi yaratic1 bir ekonomiyi tesvik etmeyi amaglamaktadur.
UYSA Programi Misyon Beyani ve Birlesmis Milletlerin 2030
Suirdiiriilebilir Kalkinma Amaglari ile yakindan iliskili olan gida
stratejisi, sehirlerin 2030’daki hedef ve stratejilerinin temelini
olusturmaktadir. Deneyimleri paylasmak ve aga katki sunmak
onemli olarak goriilmektedir. Gaziantep’te, bu baglamda
UNESCO’nun yillik toplantilarina katilmis, panel tartismalar:
yapmis ve uluslararasi izleyicilerine yaratict ve stirdiiriilebilir
uygulamalarini sunmustur. Yemek mekanlari, UNESCO
Gastronomi sehri olmadan once ve olduktan sonra Gaziantep
yemeklerinin tanitimi, stirdiiriilebilirligi, korunmasi1 ve
yasatilmas1 konusunda oOnemli c¢alismalar yaparak yerel
yonetimlere destek olmuslardir. Ayn1 zamanda Gaziantep’in,
UNESCO’da yaratic1 sehir olarak secilmesi de sehre gelen turist
sayisinin artmasini saglamis ve boylelikle yemek mekanlarinda
ekonomik bir hareketlilik yasanmistir. UYSA Programi’nin,
Gaziantep mutfagina olan etkileri yemek mekanlar1 araciligiyla
degerlendirilmistir. Uluslararas: alanda Gaziantep mutfaginin
tanitimiigin yapilan ¢alismalarirdelenmis ve yemek mekanlarinin
tanitim stireclerine dahil olmaya calistig1 gortilmiistiir.

Gaziantep’te cografi isaretli iiriinlerden olan baklava ve fistik,
hem i¢ hem dis pazarda Onemli bir ekonomik kaynaga
doniismiistiir. Yine cografi isaretli iirtinlerden olan yuvalamanin
ve katmerin de giiniimiizdeki teknolojik gelismelere bagl olarak
soguk zincir sistemindeki gelisim ve Kkiiltiirel trtinlerin
endiistriyellesmesiyle birlikte dondurulmus olarak satilmaya
baslandig1 goriilmiistiir. Onemli olan bu geleneksel yiyeceklerin,
yoresel hammaddeyle ve regetesine uygun olarak yapilmasi ve
bunun i¢in de yeterli denetimlerin olmasidir. Cografi isaretlerin
sehrin tanitimina baslangigta katki sundugu ancak zamanla
siirekli artan sayisiyla birlikte niteliginin diistiigii soylenebilir.
Gaziantep’in cografiisaretli {irinii olan nohut diirtimii Gaziantep
sinirlari igerisinde yapilan ve igerik bakimindan yavas yemek
olarak, hizli tiiketimi bakimindan ise hizli yemek olarak
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degerlendirilebilecek bir yiyecek olarak diistiniilebilir. Hizh
titketim kiiltiirti karsisinda geleneksel kiiltiirlerini korumaya
calisan Gaziantep yemek mekanlarmin sahipleri, zaman zaman
yoresel tiriinlerle fastfood tirtinler yapmaya calismislardir.

Gaziantep mekan sahiplerinin markalasmaya 6nem verdigi
goriilmekte ve mekanin marka degerinin, mekanin eskiligiyle
alakali oldugu disiiniilmektedir. Yemek mekanlarinda,
Gaziantep Marka Sehir logosu, UNESCO logosu gibi logolar
kullanilmakta ve bu logolarin turistler i¢in bir farkindalik
olusturdugu soylenebilmektedir. UNESCO logosunun genel
olarak tanitim amagl kullanildigi, baz1 mekanlar tarafindan ise
bilingsizce kullanildigi, bununla ilgili gerekli denetimlerin
artirilmasi ve logonun dneminin yerel halka daha iyi anlatilmasi
gerektigi disiintilmektedir. Ayrica Gaziantep Biiytiksehir
Belediyesi tarafindan verilen bazi sertifikalar (6zellikle
koronaviriis salgin1 doneminde verilen “Fistik Gibi” sertifikas1)
zamaninda mekanlarin saglikli, giivenilir isletmeler oldugunu
ve belli denetimlerden gectigini gostermektedir.

Gaziantep’te ¢ok fazla turizm cesidi olsa da en 6nemli payin
gastronomi turizminde oldugu goriilmiistiir. Bu turizm c¢esidi
yemek mekanlar1 sahiplerince “damak turizmi” olarak
adlandirilmaktadir. Sehre gelen turistlerin ¢ogunun 6zellikle
Gaziantep mutfagini deneyimlemek igin geldigi soylenebilir.
Gaziantep’teki yemek mekanlarinda, turistlere sadece yemek
tattirmadigl, ayn1 zamanda yemegin kiiltiirtiniin de aktarilmaya
calisildigr goriilmiistiir. Sehre gelen yerli turistlerin sayisi,
yabanci turistlerin sayisindan ¢ok fazladir. Gaziantep’in, hala
yabanci turistlerin ilgisini yeterince ¢ekecek konuma gelemedigi
sOylenebilir. Buna ragmen mekan sahiplerinin ve yerel yonetimin
Gaziantep mutfagini korumak ve tanitmak icin imkanlarim
seferber ettigini soylemek de miimkiindiir.

Gaziantep’te misteriler tarafindan yemek mekanlarinin
seciminde: aile ortamu, giiler yiizlii ve ilgili personel, iyi sunum,
lezzet, liiks, temizlik, kalite, mekan1 gosteris igin kullanmak,
ekonomiklik, porsiyonun biiyiikligii gibi pek c¢ok etken
sayilabilir. Bundan dolay1 06zellikle son dénemde mekanlar,
aileleriyle birlikte gelen mdiisterilerin de rahathgmi diistinerek
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tasarlanmaktadir. Ayrica gelen yerli ve yabancl turistlerin
talepleri dogrultusunda ve yemek mekanlar1 sahiplerinin
girisimiyle alan arastirmasi sonrasi Gaziantep’e yapilan
ziyaretlerde son donemde bu konuda girisimlerin oldugu ve
alkollii mekan sayismin arttigr gortilmuistiir.

Gaziantep’te, diizenlenen festivallerin Gaziantep’in tanitimina
onemli etkisi oldugu gozlemlenmistir. Bu festivallere bazi
yemek mekanlarinin sahipleri tarafindan destek verildigi
bazilarinin ise bu siirece dahil olmadig1 soylenebilir.

UYSA Programu siirdiiriilebilir ve sosyal olarak adil kalkinmanin
getirdigi yaratic1 bir ekonomiyi tesvik etmeyi amaclamaktadir.
UYSA Programi Misyon Beyani ve Birlesmis Milletlerin 2030
Suirdiiriilebilir Kalkinma Hedefleri ile yakindan iligkili olan gida
stratejisi sehirlerin, 2030'daki hedef ve stratejilerin temelini
olusturmaktadir. Deneyimleri paylasmak ve aga katki sunmak
onemli olarak goriilmektedir. Bu konuda Gaziantep,
UNESCO’nun yillik toplantilarina katilmis, paneller diizenlemis
ve uluslararas: izleyicilerine yaratict ve siirdiiriilebilir
uygulamalar sunmustur. Ayrica Gaziantep, UYSA’ Programi'nin
stratejilerine geri bildirimde bulunmus ve yeni belirlenen
gastronomi sehirleri igin segici kurullarda gorev alarak agin
gelisimine katkida bulunmustur.

Gaziantep’in, UNESCO tarafindan verilen gastronomi sehri
tinvanini ge¢mistekibasarisiylaaldigivebuiinvanisiirdiirebilmek
i¢in siireg igerisinde var olan yaraticilik potansiyelini daha da
ileriye tasima gayretinde oldugu soOylenebilir. Ayrica
Gaziantep’teki mekanlarin da bu silirecin ge¢misine katk:
sundugu ve giintimiizde de tinvanin kaliciig1 icin ¢aba gosterdigi
gortilmiistiir. Yerel halk agisindan ise bu tinvanin 6neminin tam
olarak anlatilamadigi bundan dolayr yasanan yemek
fiyatlarindaki artist UNESCO sehri olmaya bagladiklar:
gozlemlenmistir. Koklii, cesitli ve yoresel bir mutfaga sahip olan
Gaziantep’te, giiniimiizde geleneksel mutfak aletleri ve pisirme
yontemleri kullanilmaya devam etmektedir. Yemek mekanlarimin
temeli, Gaziantep esnaf kiiltiiriiniin temelini olusturan Ahilik
kiltiiriinden beslenmekte ve usta ¢irak gelenegi yasatilmaktadir.
Yemek mekanlarinin sahipleri, Gaziantep yemeklerini kimlik ve
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aidiyet unsuru olarak gormekte ve bunu korumak igin gesitli
projelerle gelecek kusaklara bu kiiltiirii aktarmaya ¢alismaktadir.
Gaziantep’in yaratict endiistriler ve kiiltiir endiistrilerine uyum
saglamaya calistig1 potansiyelini kiiresele tasiyarak bir diinya
markas1 olmay1 hedefledigini ancak baz1 yemek mekanlarmin
Gaziantep sinirlar1 disina agilmay: diistinmedigi goriilmiistiir.
Katmer, yuvalama gibi geleneksel cografi isaretli yiyeceklerin
donuk olarak market raflarinda yerini aldig1 ancak bunlarin
usuliine uygun vyapilip yapilmadiginin denetimlerin iyi
yapilmasiyla miimkiin oldugu diistiniilmektedir. Kaynak kisiler
tarafindan recetesi bilinen 500%e yakin yemege sahip olan
Gaziantep mutfaginin, sadece baklava, kebap, lahmacun ile
degil bu yemeklerle de anilmas1 gerektigi belirtilmistir. Bunun
icin yapilan calismalar (0zellikle Gaziantep Biiyiiksehir
Belediyesi MSM'nin kurulmasi) basarili olmakla birlikte yeterli
degildir. Hizli yemek kiiltiiriintin arttig1 gliniimiizde Gaziantep
diirtim kiiltiirtiyle ve bazen de yoresel {iriinlerle denenen hizh
yemek kiltiirtiniin farkli sekilleriyle yavas bir yemek yeme
hareketi igerisinde yer aldig1 soylenebilir. Markalasma ve cografi
isaret calismalar1 sehrin yaraticihigina katki sunmakla birlikte
bunun nitelikli bir sekilde yapilmas: gerektigi de diistiniilmesi
gereken konulardan biridir. UNESCO yaratic1 sehri olmak sehre
gelen turist sayisini artirmis ve ekonomik bir canlilik
kazandirmistir. Son donemde sosyal medyanin yayginlasmasi
ve degisen tiiketici anlayislariyla yemegin sunumu bir gosteriye
doniismiis, bu gosteriler bazen tanitim amacindan ¢ikip yemek,
goze hitap eden bir nesneye doniistiiriilmeye baslanmistir.
Gaziantep’te yasanan gelismelerin hepsi bir arada
diistintildiigtinde Gaziantep mutfak kiiltiirtintin, diinyaya
pazarlanmasi1 konusunda yemek mekanlarmin genel olarak
istekli oldugu goriilmiistiir. Ama sadece istemek yeterli degildir.
Bunun i¢in yurt disinda ya da yurt iginde subelesmek istemeyen
bu mekanlarin yoresel lezzetlerini tamitmak, yasatmak ve
gelenekselligi korumak, yerli ve yabana turistleri Gaziantep’e
getirmek icin daha fazla proje iiretip ve tanitimlarin1 yapmalari
gerekmektedir. Ayrica denetimin iyi yapildigi dondurulmus
tiriinlerle diinya pazarinda daha fazla yer edinilebilecegi
secenekler arasinda degerlendirilebilir.
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Ek-1. Kaynak Kisiler

K.K.1. Deniz Karaduman, 1984/ Gaziantep dogumlu, {iniversite mezunu,
Anadolu Han-Gane Restaurant (10.11.2020 tarihinde Gaziantep’te
yapilan goriisme)

K.K.2. ibrahim Aslan, 1986/Gaziantep dogumlu, lise mezunu, Emek
Kebapgisi (08.11.2020 tarihinde Gaziantep’te yapilan goriisme)

K.K.3. ibrahim Kér, 1988/ Gaziantep dogumlu, lise mezunu, Kebap¢: Halil
Usta (10.11.2020 tarihinde Gaziantep’te yapilan goriisme)

K.K.4. Halil Kor, 1944/ Gaziantep dogumlu, ilkokul mezunu, Kebapg¢i Halil
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KK.5. Seddar Koroglu, 1962/ Gaziantep dogumlu, {iniversite mezunu,
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K.K.6. Taner Olca, 1993/ Gaziantep dogumlu, tiniversite mezunu, Yesemek
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K.K.7. Necdet Olca, 1963/ Gaziantep dogumlu, ilkokul mezunu, Yesemek
(10.11.2020 tarihinde Gaziantep’te yapilan goriisme).

KK.8. Omer Gillii, 1962/ Gaziantep dogumlu, iiniversite mezunu,
Giilliioglu Baklava- Omer Giillii (10.11.2020 tarihinde Gaziantep'te
yapilan goriisme)

K.K.9. Murat Giillii, Gaziantep dogumlu, tiniversite mezunu, Elmacipazar:
Gullioglu-Mahmut Giillit (10.11.2020 tarihinde Gaziantep’te
yapilan goriisme)

K.K.10. Mehmet Hilmi Bagct 1961/ Gaziantep dogumlu, lise mezunu,
Tahmis Kahvesi- (09.11.2020 tarihinde Gaziantep’te yapilan
gortisme)

KXK.11. Burhan Cagdas, 1962/ Gaziantep dogumlu, ortaokul mezunu,

Imam Cagdas Kebap ve Baklava (09.11.2020 tarihinde Gaziantep'te
yapilan goriisme)

209



210

Abdulkadir ONKOL

KK.12. Mustafa Hasirci, 1948/ Gaziantep dogumlu, ilkokul mezunu,
Metanet Lokantasi (09.11.2020 tarihinde Gaziantep’te yapilan
goriisme)

K.K.13. Ahmet Tasdemir, Gaziantep dogumlu, mezunu, Emine Go&giis
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K.K.22. ihsan Bulut, 1975/ Gaziantep dogumlu, iiniversite mezunu,
Kiislemeci Mehmet Usta (17.11.2020 tarihinde Gaziantep’te yapilan
goriisme)

K.K.23. Mediye Yildirim, / Diyarbakir dogumlu, iiniversite mezunu,
Bayazhan (17.11.2020 tarihinde Gaziantep’te yapilan goriisme)

K.K.24. Murat Kiling, 1989/ Gaziantep dogumlu, lise mezunu, Mutfak
Sanatlar1 Merkezi (18.11.2020 tarihinde Gaziantep’te yapilan
gortisme)

K.K.25. Merve Ozsoy, 1989/ Gaziantep dogumlu, iiniversite mezunu,
Kogak Baklava (18.11.2020 tarihinde Gaziantep’te yapilan goriisme)

K.K.26. Aslihan Tagkesen, 1986/ Gaziantep dogumlu, lise mezunu, Siveydiz
(18.11.2020 tarihinde Gaziantep’te yapilan goriisme)



YEMEK, MEKAN, KiMLIiK

KK.27. Muhammed Yilmaz, / Gaziantep dogumlu, iiniversite mezunu,

Sahane Gurme (17.11.2020 tarihinde Gaziantep’te yapilan goriisme).

K.K.28. Mehmet Erzurumluoglu, / Gaziantep dogumlu, {iniversite mezunu,

Gaziantep Biiyiiksehir Belediyesi Ds fliskiler Daire Bagkanligi Proje
Uzmani (11.12.2019 tarihinde Gaziantep’te yapilan goriisme).

Ek-2. Alan Arastirmas1 Anket Sorular

1.
2.

10.
11.

12.
13.

14.

15.
16.

Insanlar ziyaretlerinde neden Gaziantep'i tercih etmeli?

Gaziantep’in, UNESCO’da gastronomi sehri secilmesi hakkinda
bilginiz ve katkiniz var mi1?

Gaziantep’in, UNESCO’da gastronomi sehri secilmesinin sehre
artilar1 ve eksileri var m1? Varsa nelerdir?

Gaziantep yemeklerini ve mekaninizi kusaklararasi aktarilan bir
miras olarak goériiyor musunuz?

Gaziantep yemeklerini ve mekanimizi kimlik ve aidiyet unsuru
olarak tanimliyor musunuz?

Mekaninizdaki yemekleri yaparken yerel iirtinleri (baharatlar vb.)
mi tercih ediyorsunuz?

Mekaninizda kullandigimiz mutfak aletleri yoresel mi? Bunlarin
sizin i¢in bir dnemi ve anlam1 var m1?

Mekaninizda hangi pisirme tekniklerini kullaniyorsunuz?
Mekaninizin tarihi bir 6nemi var mi?
Mekanin bir hikayesi var mi1?

Hedef kitleniz (yerel halk, yerli turist, yabanci turist) olarak kimleri
goriiyorsunuz?

Mekaniniza gelen ziyaretci profili nedir?

Mekana gelen miisterilerinizin beklentisi nedir ve sizce ne diizeyde
karsilaniyor?

Gaziantep’e gelen turistlere sadece yemek mi sunuluyor yoksa
kiltiir aligverisi de oluyor mu?

Yemegin sunumunu ve servisini nasil yapiyorsunuz?

Gaziantep mutfak kiiltiiriinii korumak ve yasatmak i¢in yaptiginiz
bir ¢alisma ya da proje var m1? Varsa nedir?
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17.
18.

19.

20.

21.

Markalama konusundaki ¢aligmalarimiz nelerdir?

Cografi isaretin sehrin yemek kiiltiiriiniin tanitilmasinda katkis1 var
mi1?

Sosyal medyay1 aktif olarak kullaniyor musunuz? Bunun sehrin
tanitimina ve mekaniniza bir katkist var mi?

Ulusal ve uluslararasi organizasyonlara (festivallere ve etkinliklere)
katiliyor musunuz?

Sizin konuya dair eklemek istediginiz bir sey var m1?





